MAPGE L LUNA
TIPPS UND TRICKS
- EINSTELLEN VON ESPRESSO -

ERSTE SCHRITTE:

- Die ersten beiden Shots des Tages nicht verwenden.

- Siebtrager ausspannen, ausklopfen und mit einem Tuch auswischen.
- Wiege das Kaffeemehl ab und verteile es gleichmaRig in dem Siebtra-
ger, anschlieBend mit Hilfe eines Tampers und einem Druck von 15kg
verdichten.

- Brithgruppe sptilen und Siebtrager anschliel3end einspannen.

- Tasse unter den Auslauf stellen und Briihvorgang starten.
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Extraktionszeit: 20 - 30 Sekunden
Input: 16-20g (= Z TASSEN)
Output: 35-60 ml
: Brithtemperatur: 89° - 96° Grad
Maschinen Druck: 9 Bar

Gleichmalig Tampern

FEHLERBEHEBUNG:

1. Kaffeekuchen-
~ Check: Zu nass ? Mehr Kaffee verwenden
Zu fest ? Weniger Kaffee verwenden

Erst nach dem Chsck den‘Mahlgrad verandern!

2. Durchlauf: Zuschnell? Feiner mahlen
Zu langsam ? Grober mahlen
3. Geschmack: Zu sauer ? Feiner mahlen
Zu bitter ? ; Grober mahlen

4. Korper: Zu wenig ? Mehr Kaffee verwenden
- Zu viel ? Weniger Kaffee verwenden
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